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Osnovni sadrZaj predmeta:

1.Mikroorganizmi u hrani.

2.Mikrobna kontaminacija vode, zraka, hrane i1 krmiva.
Mikrobno kvarenje hrane.
3.Detekcija i identifikacija
(tardicionalne i nove metode).
4.Trovanja mikrobno kontaminiranom hranom.

5.Saprofitni i1 parazitni rodovi bakterija, kvasaca i plijesni kao
naj¢es¢i kontaminanti hrane.

6.Alimentarne toksikoinfekcije uzrokovane sporogenim gram-
pozitivnim bakterijama (Bacillus cereus, B. subtilis,
Clostridium perfringens, CI. botulinum), nesporogenim gram-
pozitivnim  bakterijama  (  Staphylococcus  aureus,
Streptococcus  faecalis, Listeria) 1  gram-negativnim
bakterijama  (Escherichia  coli, Vibrio  haemolyticus,
Pseudomonas aeruginosa, Salmonella sp., Campylobacter
Jjejuni).

7.Specificni metaboliti plijesni - mikotoksini. Vrste plijesni
koje proizvode mikotoksine u hrani i krmivu.

8.Metode =za kvalitativno 1 kvantitativno odredivanje
mikotoksina. Dozvoljene koncentracije mikotoksina u nasoj
zemlji i u svijetu.

9.Metode odredivanja teskih metala i drugih rezidua u hrani.
10.Kontrola mikrobioloske kvalitete hrane (kriteriji, metode).

mikroorganizama u hrani

Savladana znanja i vjeStine (obrazovni ishodi):
Studenti ¢e se upoznati sa propisima i pravilnicima koji su u
skladu sa direktivama i standardima EU. Savladat ¢e savremene
laboratorijske tehnike odredivanja sigurnosnih i higijenskih
mikrobiolo§kih parametara, kao i savremene hemijske metode za
odredivanje rezidua i teSkih metala u hrani.

Sistem bodovanja studenata:

1. Pristupni rad .....0 - 40 bodova

2. Prezentacija .....0 - 20 bodova

3. Usmeni ispit ......0 - 40 bodova

Ukupno: 0 - 100 bodova

Cilj predmeta:

Cilj predmeta je upoznati studente sa faktorima koji
uti¢u na kvalitet i sigurnost hrane, da se upoznaju sa
vaze¢im  propisima i  regulativama o
mikrobiolo§kim i hemijskim parametrima kvalitete
i sigurnosti hrane, da samostalno uz primjenu
vaze¢ih pravilnika procjenjuju parametre za
odredivanje sigurnosti hrane.

Nacin izvodenja nastave:
Konsultacije

Pristupni rad

Samostalno ucenje

Samostalno istrazivanje
Samostalna interpretacija rezultata

Nk w =

Visina ocjene prema broju osvojenih
bodova:

. Broj Opisna
Ocjena bodova ocjena

5 0-—54 Nedovoljan

6 55-64 Dovoljan

7 65 —74 Zadovoljava

8 75 — 84 Dobar

9 85-94 Vrlo dobar

10 95 -100 Izvrstan
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