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Upoznavanje studenta sa rizicima u oblasti sigurnosti hrane, osobinama stranih supstanci koje
na razne nacine mogu dospjeti u hranu i vodu, te grupama i osobinama prehrambenih aditiva.

Uslovi za upis

predmeta i ulazne Toksikologija
kompetencije potrebne
za predmet
1. Upoznavanje znacaja i toksi¢nosti kontaminanata hrane
2. Upoznavanje izvora kontaminanata njihovo prisustvo u hrani
3. Poznavanje i razumijevanje osnovnih pojmova u oblasti sigurnosti hrane
4. Razumijevanje osnovnih nacela sigurnosti hrane
O¢ekivani ishodi 5. Kontrola %spravnosti hrane na rez%due ko'nFamjnanata
udenja na razini 6. Kontrola ispravnosti hrane na r.eZ1due _adltlva o .
. 7. Sposobnost koriStenja zakonskih propisa u oblasti sigurnosti hrane
predmeta (10 ishoda) 8. Poznavanje rizika porijeklom iz hrane
9. Pretrazivanje literature, relevantnih medunarodnih baza podataka i drugih izvora

informacija
. Upravljanje kriznim situacijama/procjena rizika

—_
o

Sadrzaj predmeta
detaljno razraden
prema satnici nastave:

—_—

Kvalitet i zdravstvena ispravnost namirnica ( faktori kvaliteta) 3 sata
Kontaminacije namirnica ( hemijska, bioloska, radioaktivnost, GMO,..) 3 sata
3. Procjena zdravstvenog rizika od aditiva i rezidua kontaminanata ( toksikoloska
evaluacija)

4. Najznacajniji kontaminati hrane i vode za pice (pesticidi, mikotoksini, hlorovani
bifenili, neorganski kontaminenti, rezidue veterinarskih lijekova,..) 3 sata

Uticaj procesa proizvodnje i pripreme hrane na njen kvalitet 3 sata
Prehrambeni aditivi, sigurnost koristenja, podjela 3 sata

Predmeti opSte upotrebe ( grupe, materijali, migracije, trendovi) 3 sata
Prirodni toksi¢ni kontaminanti 3 sata

Upravljanje kriznim situacijama ( povlacenja i opozivi) 3 sata

0 Zakonski okvir iz oblasti sigurnosti hrane u EU i BiH 3 sata
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Vrste izvodenja
nastave:

Pracenje rada
studenata(upisati udio

In class
Online

Konsultacije

Prakti¢an -
rad

Pohadanje nastave | 1,2 Istrazivanje | -




u ECTS bodovima za Eksperimentalan - Referat - TN
svaku aktivnost tako da | rad
ukupni broj ECTS
godova o.dg(EYara : Esej - Seminarski | 2 Ostalo
odovnoj vrijednosti .
rad (upisati)
predmeta):
Kolokvij 2,4 Usmeni ispit | - Ostalo
(upisati)
Pismeni ispit 2,4 Projekat - Ostalo
(upisati)
Ocjenjivanje i Predispitne aktivnosti
vrjednovanje rada 1. Pohadanje nastave:
studenata tijekom Prisustvo predavanjima 5 bodova..........cccccveveevincnninccnns 5%
nastave i na zavrenom Prlsugtvg ngibama 5 onova .................................................. 5%
ispitu Kontmplram ‘rad/Interaktlvnost Sbodova.....ccceeeeerieeciieennn. 5%
2. Seminarski rad
Pismeni dio 15 bodova.........ccceeeveiiiiiiniiiinieeeececeeeee e 15 %
Usmena prezentacija 10 bodova..........ccceeevieviiirinieenneecnenne 10 %
3. Kolokvij 30 bodova.......cocueeiieiiiinieniieieeceeeeee e 30 %
Ispit
4. Pismeni /Usmeni ispit 30 bodova........cccceeeveieieriiinnnnnns 30 %
UKUPNO. ...ttt 100 %

Obvezna literatura
(dostupna u KknjiZnici i
putem ostalih medija)

1) Nastavni materijal sa predavanja Uisbax
2) M.O. Miri¢, Sladana; S. Sobaji¢, 2002:

Zdravstvena ispravnost namirnica, 1

Beograd
1) M. Jasi¢: Rezidue i kontaminanti u hrani, Uisbax

skripta, Tuzla

Dopunska literatura

1) Zakonodavstvo EU i BiH iz oblasti hrane

Ostalo (prema
misljenju
predlagatelja)



https://books.google.ba/books?id=lX5fKt2gg_UC&dq=guidelines+for+air+sampling+and+analytical+method+development+and+evaluation&lr=&hl=hr&source=gbs_navlinks_s
https://books.google.ba/books?id=lX5fKt2gg_UC&dq=guidelines+for+air+sampling+and+analytical+method+development+and+evaluation&lr=&hl=hr&source=gbs_navlinks_s

