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Saradnici

CILJ PREDMETA

mag.san.ing. Amra Coli¢

Upoznati studenta sa osnovnim pravilima u prehrambenoj tehnologiji i procesu proizvodnje
pojedinih grupa prehrambenih proizvoda sa ¢uvanjem i skladiStenjem namirnica

Uslovi za upis
predmeta i ulazne
kompetencije potrebne
za predmet

Polozeni predmeti: prema nastavnom planu i programu.

Ocekivani ishodi
ucenja na razini
predmeta

SRR WD

. Pretrazivanje literature, relevantnih medunarodnih baza podataka i drugih izvora

Poznavanje i razumijevanje op¢ih pojmova iz oblasti hrane
Higijensko-sanitarna kontrola uslova proizvodnje raznih vrsta namirnica
Poznavanje i kontrola zdravstvene ispravnosti hrane

Poznavanje i kontrola standarda kvaliteta Zivotnih namirnica
Poznavanje i kontrola uslova ¢uvanja zivotnih namirnica

Poznavanje i kontrola sistema skladiStenja Zivotnih namirnica
Poznavanje i kontrola metoda pakovanja namirnica

Poznavanje i kontrola deklaracija upakovane hrane

Sposobnost koriStenja zakonskih propisa iz oblasti hrane

informacija

Sadrzaj predmeta
detaljno razraden
prema satnici nastave

10.

Op¢i pojmovi iz oblasti hrane (3sata)

Sanitarni aspekt tehnologije proizvodnje raznih vrsta zivotnih namirnica (konzerve,
meso, ribe, Skoljke, jaja, slasti¢arski proizvodi, mlijeko, vocée, povrce, pivo, alkoholna i
bezalkoholna pi¢a) (4 sata)

Sanitarni aspekt tehnologije pakovanja raznih vrsta zivotnih namirnica (3 sata)
Nacela savremenog ¢uvanja zivotnih namirnica (2 sata)

Nacela savremenog skladiStenja zivotnih namirnica (2 sata)

Kontrola higijensko-sanitarnih uslova proizvodnje raznih vrsta zivotnih namirnica (4
sata)

Kontrola zdravstvene ispravnosti raznih vrsta Zivotnih namirnica (4 sata)

Kontrola kvaliteta raznih vrsta zivotnih namirnica (2 sata)

Deklarisanje upakovane hrane (3 sata)

Problemi ambalaze (3 sata)

Vrste izvodenja
nastave

Pracenje rada
studenata (upisati udio
u ECTS bodovima za
svaku aktivnost tako da
ukupni broj ECTS

In class
Online

Konsultacije

Pohadanje 1,2 IstraZivanje Prakti¢an |
nastave rad
Eksperimentalan Referat Ostalo

rad (upisati)




bodova odgovara Esej Seminarski 2 Ostalo
bodovnoj vrijednosti rad (upisati)

predmeta) Kolokvij 2,4 Usmeni ispit Ostalo
(upisati)

Pismeni ispit 2,4 Projekat Ostalo
(upisati)

Ocjenjivanje i
vrjednovanje rada
studenata tijekom
nastave i na zavrSnom
ispitu

Predispitne aktivnosti
1. Pohadanje nastave:

Prisustvo predavanjima 5 bodova...........cccceerveeriieinieenieennne. 5%
Prisustvo vjezbama 5 bodova...........cceevvvereeniecieenieseeie e 5%
Kontinuirani rad/Interaktivnost 5 bodova.........cc.cceeeeneeuennee. 5%
2. Seminarski rad

Pismeni dio 15 bodova.........ccceevveiiiiiiiiiiiniiiiecceceeeee e 15 %
Usmena prezentacija 10 bodova..........ccceevvveeiirenieennenneenns 10 %
3. Kolokvij 30 bodova.......ccceveiriiiiiiniieieeceeeeee e 30 %
Ispit

4. Pismeni /Usmeni ispit 30 bodova........ccceeeveeeiiiiciinnnnnns 30 %
UKUPNO......oootiiiiiiiieteeeee et 100 %
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Ostalo (prema
miSljenju predlagatelja)







