nacinom rada u laboratoriji i dobrom laboratorijskom praksom, metodama analize i tumacenja

Sifra predmeta 2.11.01.Z061 Godina studija III (treca)
Nositelj/i predmeta doc. dr. sc. Adna | Bodovna vrijednost (ECTS) 5
Besi¢
Saradnici Magistar analitike i mikrobiologije namirnica Terezija Sapina
CILJ PREDMETA Upoznati studente sa parametrima fizicko — hemijskih analiza, kontaminantima u hrani i vodi,

rezultata.

Uslovi za upis
predmeta i ulazne
kompetencije potrebne
za predmet

PoloZen predmet: Instrumentalne metode

Ocekivani ishodi
ufenja na razini
predmeta (10 ishoda)

el S

Usvajanje znanja o znac¢aju hrane za ¢ovjeka

Usvajanje znanja o zdravstvenoj ispravnosti namirnica

Usvajanje postupaka klasi¢nih hemijskih metoda analize namirnica

Usvajanje postupaka instrumentalnih metoda analize namirnica i metodologije
uzorkovanja

Usvajanje metoda utvrdivanja nutritivnih vrijednosti namrinica

Usvajanje postupaka uzorkovanje vode i terenskih analiza

Usvajanje parametara kvalitete vode i zdravstvene ispravnost vode za pice
Usvajanje postupaka bakterioloskih, virusoloskih i bioloskih analiza vode
Usvajanje postupaka fizicke, hemijske i radioloske analiza vode

. Usvajanje znanja o akreditaciji laboratorija i dobroj laboratorijskoj praksi

Sadrzaj predmeta
detaljno razraden
prema satnici nastave:

WHONANE WD =200

Znacaj hrane za ¢ovjeka - hrana i zdravlje 3 sata

Zdravstvena ispravnost namirnica 3 sata

Klasi¢ne hemijske metode analize namirnica 3 sata

Instrumentalne metode analize namirnica i metodologija uzorkovanja 3 sata
Metode utvrdivanja nutritivnih vrijednosti namrinica 3 sata

Uzorkovanje vode i terenske analize 3 sata

Parametri kvalitete vode i zdravstvena ispravnost vode za pice 3 sata
Bakterioloska, virusoloska i bioloska analiza vode 3 sata

Fizicka, hemijska i radioloska analiza vode 3 sata

10 Akreditacija laboratorija i dobra laboratorijska praksa 3 sata

Vrste izvodenja
nastave:

Praéenje rada
studenata (upisati udio
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Online

Pohadanje nastave

Konsultacije

Prakti¢an -
rad

0,75 IstraZivanje | -




u ECTS bodovima za Eksperimentalan - Referat - Ostalo -
svaku aktivnost tako da | rad
ukupni broj ECTS
LI o.dg(tYara q Esej - Seminarski | 1,25 Ostalo -
bodovnoj vrijednosti .
rad (upisati)
predmeta):
Kolokvij 1,5 Usmeni ispit | - Ostalo -
(upisati)
Pismeni ispit 1,5 Projekat - Ostalo -
(upisati)

Ocjenjivanje i
vrjednovanje rada
studenata tijekom
nastave i na zavrSnom
ispitu

Obvezna literatura
(dostupna u knjiznici i
putem ostalih medija)

Predispitne aktivnosti
1. Pohadanje nastave:

Prisustvo predavanjima 5 bodova..........cccccveveevincnninccnns 5%
Prisustvo vjezbama 5 bodova...........cceevvvevieenieecieenieneeie e 5%
Kontinuirani rad/Interaktivnost 5 bodova.........cc.ccceceeeuennenne 5 %
2. Seminarski rad

Pismeni dio 15 bodova.........ccceeeveiiiiiiniiiinieeeececeeeee e 15 %
Usmena prezentacija 10 bodova..........ccceeevieviiirinieenneecnenne 10 %
3. Kolokvij 30 bodova.......cccceveiriiiiiiniieieecee e 30 %
Ispit

4. Pismeni /Usmeni ispit 30 bodova..........cccccveereierreerieennne. 30 %
UKUPNO. ...ttt 100 %

1. ,Kvaliteta, sigurnost i konzerviranje - -
hrane”, O. Koprivnjak, Sveuciliste u @Y
Rijeci,

Medicinski fakultet Rijeka, 2014

2. ,Toksikologija hrane“, Nermina Pulancic,
Univerzitet u Sarajevu, 2016 D

1. ,,Kemijske i fizikalne opasnosti u hrani®, -
B. Sarkanj, D. Kip¢i¢, P. Vasié¢ Racki, F. (D)
Delas, K. Gali¢, M. Kataleni¢, N.
Dimitrov, T. Klapec; Hrvatska agencija za
hranu. Osijek, 2010

Dopunska literatura

1. Spiri¢, A., Radi¢evié, T., Pordevi¢, V., Stefanovié, S. ,,Analiticke metode u funkciji
kontrole bezbjednosti hrane®, Tehnologija mesa 2005;

2. Cvrtila, Z., Kozaginski, J., Pompe-Gotol, J., Zdolec, N. ,,Znacenje kemijskih analiza
u ocjeni sastava i zdravstvene ispravnosti namirnica animalnog podrijetla®,
Meso, 2004,

3. Manual of Methods of Analysis of Food Safety and Standards/Water, Authority of




India, Ministry of Health and Family Welfare, Government of India, 2015
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